
LA GAMMA PIÙ COMPLETA 
(DIAMETRI DA 8 A 40 CM)
DI PENTOLAME MULTISTRATO 
DALLE ECCEZIONALI CARATTERISTICHE 
DI EFFICIENZA E CONDUZIONE TERMICA
THE MOST COMPLETE RANGE 
(DIAMETERS FROM 8 UP TO 40 CM) 
OF MULTILAYER COOKWARE, 
WITH EXCELLENT PERFORMANCE 
IN EFFICIENCY AND THERMAL 
CONDUCTION



Utilizzabili su ogni tipo di piastra 
di cottura (gas, induzione, elettrica, 
vetroceramica) garantendo 
sempre una conducibilità ottimale
Suitable for gas, induction, 
hotplates and ceramic, always 
maintaining high conductivity

Ø 20 > 40 cm



Nelle minicasseruole 
il particolare traversino 
del coperchio offre la 
comodità di poter essere 
agganciato al bordo
In the minicasseroles the 
lids’s knob hand can be 
hanged to the casseroles

Perfetta ergonomia dei 
manici in acciaio inox 
per una presa sempre 
sicura e confortevole 
Ergonomic handles in 
stainless steel designed 
to give a safe and 
comfortable grip

Il disegno aperto del manico 
fornisce massima igienicità 
in fase di lavaggio
The handle, made from 
a single hollows piece, 
guarantees top hygiene

Il profilo della saldatura 
di manico e maniglie offre 
massima tenuta. 
Entrambi restano a una 
temperatura inferiore 
rispetto alle altre maniglie 
presenti sul mercato
Our welded joint handles 
ensures the best durability.
They maintains a lower 
temperature compared 
to other handles in the market

Spessori da 1,2 mm 
e bordo a versare
Thick from 1.2 mm, 
pouring edge

INTERNO IN ACCIAIO INOX 18/10
INNER LAYER: 18/10 STAINLESS STEEL

ESTERNO IN ACCIAIO INOX
OUTER LAYER: STAINLESS STEEL

STRATO 
INTERMEDIO 
IN ALLUMINIO
INTERMEDIATE 
LAYER: 
ALUMINUM

Ø 8 > 16 cmØ 8 > 16 cmØ 8 > 16 cmØ 20 > 40 cm
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Cod.
111218 
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111222
111224

CASSERUOLA BASSA
SHALLOW COOKPOT

CASSERUOLA MEDIA
MEDIUM COOKPOT

CASSERUOLA BASSA 1 MANICO
SHALLOW SAUCEPAN

CASSERUOLA BOMBATA
CURVED SAUTE PAN

CASSERUOLA MEDIA 1 MANICO
MEDIUM SAUCEPAN

TEGAME
TWO-HANDLED FRYING PAN
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CASSERUOLA ALTA
DEEP COOKPOT

COPERCHIO
LID

CASSERUOLA ALTA 1 MANICO
DEEP SAUCEPAN

PADELLA
FRYING PAN

PADELLA ANTIADERENTE
FRYING PAN NON-STICK

PADELLA QUADRATA GIAPPON.
JAPANESE EGG PAN
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